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M t Di t Mitt h F itD tMontag Dienstag Mittwoch FreitagDonnerstagMontag Dienstag Mittwoch Freitag
06 02 2012 07 02 2012 08 02 2012 09 02 2012 10 02 2012

Donnerstag
06.02.2012 07.02.2012 08.02.2012 09.02.2012 10.02.2012

TS T B S T C Tagessuppe (11)Suppe Tagessuppe (11) Bunte Suppe (11) Tagessuppe (11) Cremesuppe (11) Tagessuppe (11)Suppe Tagessuppe (11) Bunte Suppe (11) Tagessuppe (11) Cremesuppe (11)

Menü 1 Schweinehalssteak ( ) Fischfilet Rinder Paprika Geschnetzeltes Currywurst ( ) EierpfannkuchenMenü 1 Schweinehalssteak (2) Fischfilet, Rinder‐Paprika‐Geschnetzeltes  Currywurst (2,4,7,9) Eierpfannkuchen
mit Soße Püree (4) mit Soße (11) Salzkartoffeln

p
(11)

y
mit Soße Würfelkartoffeln

p
mit Blaubeeren gefülltmit Soße, Püree (4) mit Soße (11), Salzkartoffeln (11) mit Soße, Würfelkartoffeln mit Blaubeeren gefüllt

dazu Karotten‐Erbsengemüse und Salat mit Spiralnudeln und Salat und Vanillesoßedazu Karotten‐Erbsengemüse und Salat mit Spiralnudeln und Salat und Vanillesoße
( )und Salat (7,11)und Salat

d b l h l " " fl l l h l h JägerragoutMenü 2 Rinderbolognese Putenschnitzel "Natur" Geflügelmaultaschen Lammgulasch Jägerragout
i S lk öd l d S l

Menü 2 Rinderbolognese
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Putenschnitzel  Natur
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Geflügelmaultaschen
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Lammgulasch
i B h mit Semmelknödel und Salate‐ mit Penne und Salat mit pikanter Soße, Reis mit Zwiebelschmelze, mit Bohnen mit Semmelknödel und Salat
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Menü 3 vegetarische Bauernpfanne Gnocchi Gefüllte Zucchini (11) Quark Zwetschgenknödel (11 12)Menü 3 vegetarische Bauernpfanne Gnocchi Gefüllte Zucchini (11) Quark‐Zwetschgenknödel (11,12)
mit Kartoffeln mit Tomaten‐Champignon‐ mit Kräutersoße Reis mit Vanillesoßeh mit Kartoffeln, mit Tomaten‐Champignon‐ mit Kräutersoße, Reis mit Vanillesoße
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Gemüse und Salat Erbsenrahmsoße (11) und Salat (1)ri
s

Gemüse und Salat
(1)

Erbsenrahmsoße (11), und Salat
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ge
t

und Salat

eg
e

ve

M ü 4 S h tti C b S h tti C b S h tti C b S h tti C b S h tti C bMenü 4 Spaghetti Carbonara (2,4,7,11) Spaghetti Carbonara (2,4,7,11) Spaghetti Carbonara (2,4,7,11) Spaghetti Carbonara (2,4,7,11) Spaghetti Carbonara (2,4,7,11)Menü 4 Spaghetti Carbonara (2,4,7,11)

da Salat
Spaghetti Carbonara (2,4,7,11)

da Salat
Spaghetti Carbonara (2,4,7,11)

da Salat
Spaghetti Carbonara (2,4,7,11)

da Salat
Spaghetti Carbonara (2,4,7,11)
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D tD t F htj h t Ob t V ill ddi Q k i Dessert (11)Dessert Fruchtjoghurt (11) Obst Vanillepudding (11) Quarkspeise (11) Dessert (11)Dessert Fruchtjoghurt (11) Obst Vanillepudding (11) Quarkspeise (11)

Kennzeichnung der Zusatzstoffe:Kennzeichnung der Zusatzstoffe:

1. Fleischlos, 2. Schweinefleisch, 4 Geschmacksverstärker, 6. konserviert, 7. Antioxidationsmittel, 8. Farbstoffe, 9. Phosphat, 11. Milcheiweiß, 12. Süßungsmittel1. Fleischlos, 2. Schweinefleisch, 4 Geschmacksverstärker, 6. konserviert, 7. Antioxidationsmittel, 8. Farbstoffe, 9. Phosphat, 11. Milcheiweiß, 12. Süßungsmittel

ll b ß d l fAlle braunen Soßen sind glutenfreig


